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PROCEDURA APERTA PER IL COMUNE DI SAN MAURO T.SE. L OTTO 1: SERVIZI A 

SUPPORTO REFEZIONE SCOLASTICA PER LE SCUOLE DELL’IN FANZIA E PRIMARIE 

STATALI, L’ASILO NIDO, I CENTRI ESTIVI. PERIODO 01/ 01/2019 – 31/08/2021 (C.I.G. 
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ESTIVI. PERIODO 01/01/2019 – 31/12/2020 (C.I.G. 7654072407) 
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1 – Oggetto del servizio  

Come meglio stabilito nei rispettivi Capitolati speciali di appalto approvati dal Comune di San Mauro 

Torinese, la presente procedura ha per oggetto: 

Lotto 1: i servizi a supporto della refezione scolastica di San Mauro T.se, che comprendono: 

• il servizio di somministrazione dei pasti che include anche il servizio di pulizia e sanificazione dei 

locali ed attrezzature ad esso destinati; 

• il servizio di trasporto dei pasti ed immagazzinamento / facchinaggio delle derrate e di fattorinaggio 

di documenti e beni occorrenti per il servizio di refezione scolastica; 

• il servizio di pulizia e sanificazione dei locali ed attrezzature delle cucine scolastiche di San Mauro 

T.se adibite alla ricezione delle derrate ed alla preparazione dei pasti, per l’asilo nido comunale, le 

scuole dell’infanzia e primarie statali del territorio, la pulizia dei locali scolastici dell’asilo nido 

comunale, le attività di preparazione delle attività di cucina; 

• il servizio di dietetica ed altri servizi a richiesta come specificato all art. 4, Box 3) del Capitolato di 

gara. 

I servizi di cui sopra devono essere effettuati con le modalità indicate all’art. 4 del Capitolato di gara. 

Tali servizi comprendono altresì la gestione dei rifiuti secondo quanto dettato dall’Amministrazione 

comunale di San Mauro T.se in materia di raccolta differenziata. 

Si precisa che, concernendo l'appalto servizi di ristorazione scolastica, ancorché servizi a supporto, in 

quanto tali ricompresi nell’allegato IX del D.Lgs. 50/2016, trova applicazione l’articolo 144 del Decreto 

citato. 

 

Lotto 2: l’individuazione di una Ditta specializzata cui affidare la fornitura globale delle derrate 

alimentari e prodotti non alimentari (quali accessori per la confezione e la consumazione dei pasti) 

per le mense scolastiche di San Mauro T.se (Asilo nido, scuole dell’Infanzia e Primarie statali, Centri 

Estivi). 

 
Per il Lotto 1 è obbligatorio il sopralluogo dei locali che saranno utilizzati per il servizio.  

Per il Lotto 2 è obbligatorio il sopralluogo delle cucine e delle scuole destinatarie delle merci. 

Per entrambi i Lotti: 

• il sopralluogo dovrà essere effettuato da un legale rappresentante (come risultante da certificato 

CCIAA) o da soggetto diverso solo se munito di procura notarile, in originale o in copia conforme 

all’originale, purché dipendente dell’operatore economico concorrente. L'effettuazione del 

sopralluogo sarà attestata utilizzando l'apposito modulo (in allegato al presente Disciplinare); 

• in caso di raggruppamento temporaneo, aggregazione di imprese di rete o consorzio ordinario, sia 

già costituiti che non ancora costituiti, il sopralluogo può essere effettuato a cura di uno qualsiasi 

degli operatori economici raggruppati, aggregati o consorziati. In caso di consorzio di cooperative, 

consorzio di imprese artigiane o consorzio stabile, il sopralluogo deve essere effettuato a cura del 

consorzio oppure dell’operatore economico consorziato indicato come esecutore del servizio o 

della fornitura; 
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• l’appuntamento per il sopralluogo dovrà essere preventivamente concordato telefonando all’ufficio 

Servizi Educativi del Comune di San Mauro T.se (0118228041), con almeno 5 giorni di anticipo 

rispetto alla data in cui il concorrente intende effettuare il sopralluogo stesso; 

• la mancata dichiarazione di effettuazione del sopralluogo o la dichiarazione non sottoscritta per 

conferma dall’A.C. sarà causa di esclusione dalla procedura di gara. 

 

2 – Importi dell'appalto  

1. Lotto 1  

Si precisa che, con nota prot. n. 29451 dell'11/10/2018, il Comune di San Mauro T.se (in linea con 

quanto previsto dall'art. 2, comma 2, del relativo Capitolato Speciale d'Appalto) ha rideterminato i 

termini dell'appalto e la conseguente base d'asta, come di seguito esposti: 

Importo presunto a base d'asta: € 600.000,00 oltre IVA ed oltre oneri per la sicurezza da rischi 

interferenti (ammontanti ad € 8.000,00 oltre IVA) per il periodo dal 01/01/2019 al 31/08/2021. Importo 

per l'eventuale periodo biennale di rinnovo contrattuale: € 450.000,00 oltre IVA ed oltre oneri per la 

sicurezza da rischi interferenti (ammontanti ad € 6.000,00 oltre IVA). Importo complessivo, compreso 

l'eventuale rinnovo, pari ad € 1.050.000,00 oltre IVA ed oltre oneri per la sicurezza da rischi 

interferenti (ammontanti ad € 14.000,00 oltre IVA). 

2. Lotto 2 

Importo presunto a base d'asta: € 970.000,00 oltre IVA ed oltre oneri per la sicurezza da rischi 

interferenti (ammontanti ad € 1.000,00 oltre IVA) per il periodo dal 01/01/2019 al 31/12/2020; importo 

di altrettanti € 970.000,00 oltre IVA ed oltre oneri per la sicurezza da rischi interferenti (ammontanti ad 

€ 1.000,00 oltre IVA) per l'eventuale periodo biennale di rinnovo contrattuale. Importo complessivo, 

compreso l'eventuale rinnovo, pari ad € 1.940.000,00 oltre IVA ed oltre oneri per la sicurezza da rischi 

interferenti (ammontanti ad € 2.000,00 oltre IVA). 

 
3 – Durata del servizio  

1. Gli affidamenti riguarderanno i seguenti periodi: 

• Lotto 1: 01/01/2019 – 31/08/2021 (secondo il calendario scolastico vigente); 

• Lotto 2: 01/01/2019 – 31/08/2020 (secondo il calendario scolastico vigente); 

2. E’ facoltà del Comune di San Mauro T.se, ai sensi dell'art. 63, comma 5, del D.Lgs. 50/2016, 

procedere alle seguenti ripetizioni degli affidamenti: 

• Lotto 1: per il periodo 01/09/2021 – 31/08/2023; 

• Lotto 2: per il periodo 01/01/2021 – 31/12/2022; 

3. Per quanto attiene al Lotto 1, il Comune di San Mauro T.se, si riserva la facoltà, con preavviso non 

inferiore a trenta giorni antecedenti la scadenza, di richiedere alla Ditta appaltatrice un’eventuale 

proroga temporanea del contratto della durata massima di sei mesi, finalizzata all’espletamento o 

al completamento delle procedure di gara. La proroga dovrà avvenire alle stesse condizioni 

contrattuali  ed agli stessi prezzi previsti in sede di gara. La Ditta è obbligata ad accettare la 

proroga. 
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4. Per quanto attiene al Lotto 2, il Comune di San Mauro T.se si riserva la facoltà, con preavviso non 

inferiore a trenta giorni antecedenti la scadenza, di richiedere alla Ditta appaltatrice un’eventuale 

proroga temporanea del contratto fino al termine dell’anno scolastico (31 luglio), secondo 

calendario scolastico, finalizzata all’espletamento o al completamento delle procedure di gara. La 

proroga dovrà avvenire alle stesse condizioni contrattuali  ed agli stessi prezzi previsti in sede di 

gara. La Ditta è obbligata ad accettare la proroga. 

 

4 – Procedura di gara  

La gara sarà espletata mediante procedura aperta (ai sensi degli artt. 60 del D.Lgs. 50/2016), con 

aggiudicazione a favore dell’offerta economicamente più vantaggiosa individuata sulla base del 

miglior rapporto qualità/prezzo (ai sensi dell’art. 95, comma 2 e comma 6 del D.Lgs. 50/2016). 

 

5 – Requisiti di partecipazione  

1. Per il Lotto 1 , saranno ammessi alla gara gli operatori economici per i quali non sussistono cause 

di esclusione di cui all’art. 80 del D.Lgs. 50/2016, singoli o raggruppati, indicati all’art. 45 del D.Lgs. 

50/2016 purché specializzati ed operanti nel servizio di ristorazione collettiva o in quello di pulizia, 

sanificazione e disinfezione civile o industriale che siano in grado, in qualsiasi condizione e 

circostanza, di garantire i servizi richiesti nei giorni, orari e termini previsti dal Capitolato Speciale.  

Ai sensi dell’art. 80, comma 5 lett. m, del D.Lgs. 50/2016, non potranno partecipare alla gara gli 

operatori economici che si trovino, rispetto ad un altro partecipante alla medesima procedura di 

affidamento, in una situazione di controllo di cui all’art. 2359 del Codice Civile o in una qualsiasi 

relazione, anche di fatto, se la situazione di controllo o la relazione comporti che le offerte sono 

imputabili ad un unico centro decisionale. 

REQUISITI DI IDONEITA’ PROFESSIONALE  

• Iscrizione  della ditta alla C.C.I.A.A. per  le attività oggetto dell’appalto  (ristorazione collettiva o 

pulizia, sanificazione e disinfezione civile o industriale o servizi inerenti la somministrazione di 

pasti). La visura camerale sarà acquisita e verificata d’ufficio.  

REQUISITI DI CAPACITA’ ECONOMICO-FINANZIARIA  

• Dichiarazione di almeno due Istituti Bancari o inte rmediari autorizzati  ai sensi del D.Lgs. 

385/1993, di data non anteriore a mesi 6 dal termine della presentazione di offerta, che attestino la 

solidità economica dell’Impresa (all. XVII, parte I, lett. a), del D.Lgs. 50/2016). 

In caso di R.T.I. e Consorzi di concorrenti dette dichiarazioni devono essere presentate dalla 

Società capogruppo. 

La mandataria, in ogni caso, deve possedere i requisiti ed eseguire le prestazioni in misura 

maggioritaria. 

• Fatturato minimo annuo nel settore di attività ogge tto dell’appalto  

A dimostrazione della capacità economica e finanziaria del prestatore del servizio, in relazione sia 

all’importo contrattuale stimato per la presente gara d’appalto sia tenuto conto che, trattandosi di 

appalto di servizio rivolto a minori, occorre che il prestatore del servizio abbia un’organizzazione ed 
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un’esperienza minima nella gestione di appalti di simili dimensioni e connotazioni, si ritiene 

adeguatamente comprovata con la presentazione del fatturato minimo annuo  nel settore servizio 

di ristorazione collettiva o in quello di pulizia, sanificazione e disinfezione civile o industriale o 

servizi inerenti la somministrazione di pasti nel triennio 2015 – 2016 – 2017 pari ad almeno il 

doppio del valore annuo stimato del presente appalt o e pertanto € 450.000,00 annui .  

(art. 83 c. 4 lett. a), art. 83 c. 5 e all. XVII del D.Lgs. 50/2016) 

In caso di R.T.I. deve essere presentato dall’Impresa (o dalle Imprese) che nell’ambito del R.T.I. 

assuma il servizio di pulizia e di scodellamento. 

Nel caso di Consorzi stabili e Consorzi ordinari ex art. 2602 del C.C. i requisiti richiesti devono 

esistere in capo al Consorzio. 

REQUISITI DI CAPACITA’ TECNICA PROFESSIONALE  

A garanzia che gli operatori economici possiedano risorse tecniche e esperienza necessaria per 

eseguire l’appalto con un adeguato standard di qualità: 

• Dichiarazione concernente l’affidamento di almeno t re servizi identici o analoghi  

A dimostrazione della capacità tecnica e professionale del prestatore del servizio, in relazione sia 

all’importo contrattuale stimato per la presente gara d’appalto sia tenuto conto che, trattandosi di 

appalto di servizio rivolto a minori, occorre che il prestatore del servizio abbia un’organizzazione ed 

un’esperienza minima nella gestione di appalti di simili dimensioni e connotazioni, si ritiene 

adeguatamente comprovata con la presentazione dei soli tre principali servizi come sotto indicata:  

Dichiarazione concernente l’affidamento di almeno tre servizi identici o analoghi a quello oggetto 

del presente appalto (servizio identico = servizio di ristorazione scolastica o quello di pulizia, 

sanificazione e disinfezione civile o industriale o servizi inerenti la somministrazione di pasti; 

servizio analogo = similitudine tra le prestazioni, intendendo altri servizi di ristorazione collettiva a 

favore di enti pubblici o soggetti privati) di importo minimo annuo di € 225.000,00 IVA esclusa , 

(intendendo che tale importo minimo annuo si deve riferire ad un singolo affidamento, che può 

anche essere un contratto pluriennale come il presente ma da cui derivi tale importo minimo annuo 

di attività fatturate, e non alla somma di più affidamenti, ovvero contratti, fino ad addivenire 

all’importo minimo indicato), senza l’instaurazione di alcun contenzioso di tipo giudiziale e senza 

l’applicazione di penali da parte dei committenti, effettuati negli ultimi tre anni (calcolati, a scelta del 

concorrente, a ritroso dalla data di pubblicazione del bando oppure negli anni 2015 – 2016 – 2017) 

con l’indicazione dell’oggetto del servizio, fatturato, periodo e committente (all. XVII del D.Lgs. 

50/16). 

Tale dichiarazione, se effettuata dal concorrente, sarà soggetta a controllo e verifica da parte della 

stazione appaltante.  

In caso di R.T.I. devono essere presentate dall’Impresa (o dalle Imprese) che nell’ambito del R.T.I. 

assuma il servizio di pulizia e di scodellamento. 

Nel caso di Consorzi stabili e Consorzi ordinari ex art. 2602 del C.C. i requisiti richiesti devono 

esistere in capo al Consorzio. 
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• Certificazione del sistema di qualità conforme alle  norme europee della serie UNI EN ISO 

9001 

in corso di validità, rilasciata da Organismi accreditati ai sensi delle norme europee vigenti in 

materia per un servizio identico a quello oggetto del presente appalto (come declinati al paragrafo 

precedente) (all. XVII D.Lgs. 50/16). 

In caso di subappalto o di raggruppamento o di consorzio, l’Impresa subappaltatrice o 

mandataria/mandante o consorziata deve essere in possesso di certificazione di qualità in 

relazione alle attività svolte da allegarsi.    

• Certificazione di un sistema di gestione ambientale , ai sensi di una norma tecnica 

riconosciuta (del tipo EMAS, ISO 14001)  

A dimostrazione della capacità ad eseguire il contratto in modo da arrecare il minore impatto 

possibile sull’ambiente, attraverso l’applicazione di un sistema di gestione ambientale, ai sensi di 

una norma tecnica riconosciuta (EMAS, ISO 14001), documentata ed in corso di validità (C.A.M.) 

(all. XVII D.Lgs. 50/16). 

 

2. Per il Lotto 2 , con riferimento all’articolo 83 del D.Lgs. 50/2016, saranno ammessi alla gara gli 

operatori economici per i quali non sussistono cause di esclusione di cui all’art. 80 del D.Lgs. 

50/2016, singoli o raggruppati, indicati all’art. 45 del D.Lgs. 50/2016 purché specializzati ed operanti 

nel settore della ristorazione collettiva che siano in grado, in qualsiasi condizione e circostanza, di 

garantire consegne giornaliere, di ogni prodotto, nei giorni, orari e termini previsti dal Capitolato 

d'Appalto (ivi inclusa la sostituzione dei prodotti) e che siano in possesso dei seguenti requisiti per la 

partecipazione alla presente gara: 

REQUISITI DI IDONEITA’ PROFESSIONALE  

• Iscrizione  della ditta alla C.C.I.A.A. per le attività oggetto dell’appalto (fornitura di derrate 

alimentari e non destinate alla ristorazione collettiva, o servizi di ristorazione scolastica o 

collettiva).La visura camerale sarà acquisita e verificata d’ufficio.  

• Essere in possesso di tutte le autorizzazioni  previste dalla normativa vigente per l’esercizio 

dell’attività di fornitura di derrate alimentari o di servizi di ristorazione scolastica o collettiva. A tal 

fine: possesso dell’autorizzazione sanitaria in possesso relativa ai lo cali e strutture nei quali 

avviene la conservazione delle derrate oggetto dell ’appalto  (da produrre in copia). 

Il centro dove avviene lo stoccaggio delle derrate e locali attinenti dovrà essere in regola con le 

vigenti norme igienico-sanitarie, con particolare riferimento alle autorizzazioni sanitarie o 

equivalenti (es. DIA, ecc.) previste dalla legge in materia, nonché con le vigenti norme in materia 

di sicurezza. 

REQUISITI DI CAPACITA’ ECONOMICO-FINANZIARIA  

• Dichiarazione di almeno due Istituti Bancari o inte rmediari autorizzati  ai sensi del D.Lgs. 

385/1993, di data non anteriore a mesi 6 dal termine della presentazione di offerta, che attestino la 

solidità economica dell’Impresa (all. XVII, parte I, lett. a), del D.Lgs. 50/2016). 

• Fatturato minimo annuo nel settore di attività ogge tto dell’appalto  
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A dimostrazione della capacità economica e finanziaria del prestatore della fornitura, in relazione 

sia all’importo contrattuale stimato per la presente gara d’appalto sia tenuto conto che, trattandosi 

di appalto di fornitura rivolto a minori, occorre che il prestatore del servizio abbia 

un’organizzazione ed un’esperienza minima nella gestione di appalti di simili dimensioni e 

connotazioni, si ritiene adeguatamente comprovata con la presentazione del fatturato minimo 

annuo nel settore della fornitura di derrate alimentari o di servizi di ristorazione scolastica o 

collettiva nel triennio 2015 – 2016 – 2017 pari ad almeno il d oppio del valore annuo stimato 

del presente appalto e pertanto € 970.000,00 annui,  I.V.A. esclusa . 

(art. 83 c. 4 lett. a), art. 83 c. 5 e all. XVII del D.Lgs. 50/2016) 

In caso di R.T.I. deve essere presentato dall’Impresa a cui nell’ambito di R.T.I. faccia carico la 

fornitura di derrate alimentari. 

REQUISITI DI CAPACITA’ TECNICA PROFESSIONALE  

A garanzia che gli operatori economici possiedano risorse tecniche e esperienza necessaria per 

eseguire l’appalto con un adeguato standard di qualità: 

• Dichiarazione concernente l’affidamento di almeno t re forniture identiche o analoghe  

A dimostrazione della capacità tecnica e professionale del prestatore della fornitura, in relazione 

sia all’importo contrattuale stimato per la presente gara d’appalto sia tenuto conto che, trattandosi 

di appalto di fornitura rivolto a minori, occorre che il prestatore della fornitura abbia 

un’organizzazione ed un’esperienza minima nella gestione di appalti di simili dimensioni e 

connotazioni, si ritiene adeguatamente comprovata con la presentazione delle sole tre principali 

forniture come sotto indicate:  

Dichiarazione concernente l’affidamento di almeno tre forniture identiche o analoghe a quelle 

oggetto del presente appalto (identiche = fornitura di derrate crude; analoghe = ristorazione 

scolastica o collettiva) a favore di enti pubblici o soggetti privati) di importo minimo annuo di € 

500.000,00 IVA esclusa, (intendendo che tale importo minimo annuo si deve riferire ad un singolo 

affidamento, che può anche essere un contratto pluriennale come il presente ma da cui derivi tale 

importo minimo annuo di attività fatturate, e non alla somma di più affidamenti, ovvero contratti, 

fino ad addivenire all’importo minimo indicato), senza l’instaurazione di alcun contenzioso di tipo 

giudiziale e senza l’applicazione di penali da parte dei committenti, effettuati negli ultimi tre anni 

(calcolati, a scelta del concorrente, a ritroso dalla data di pubblicazione del bando oppure negli 

anni 2015 – 2016 – 2017) con l’indicazione dell’oggetto della fornitura, fatturato, periodo e 

committente (all. XVII del D.Lgs. 50/16). 

Tale dichiarazione, se effettuata dal concorrente, sarà soggetta a controllo e verifica da parte della 

stazione appaltante. 

In caso di R.T.I. devono essere presentate dall’Impresa a cui nell’ambito di R.T.I. faccia carico la 

fornitura di derrate alimentari.  

• Certificazione del sistema di qualità conforme alle  norme europee della serie UNI EN ISO 

9001 

Tale certificato deve citare espressamente l’oggetto della certificazione la sede o le sedi operative 
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che l’Impresa, per qualsiasi aspetto inerente la fornitura intende utilizzare, con particolare 

riferimento all’attività di stoccaggio e trasporto delle derrate alimentari, in corso di validità, 

rilasciato da Organismi accreditati ai sensi delle norme europee vigenti in materia per una fornitura 

identica a quella oggetto del presente appalto (fornitura di derrate) o analoga (ristorazione 

scolastica o collettiva).  

Tale certificato deve citare espressamente l’oggetto della certificazione la sede o le sedi operative 

che l’Impresa, per qualsiasi aspetto inerente la fornitura intende utilizzare.  

In caso di subappalto o di raggruppamento o di consorzio, l’Impresa subappaltatrice o 

mandataria/mandante o consorziata deve essere in possesso di certificazione di qualità in 

relazione alle attività svolte, da allegarsi. 

• Certificazione di un sistema di gestione ambientale , ai sensi di una norma tecnica 

riconosciuta (del tipo EMAS, ISO 14001 ) 

a dimostrazione della capacità ad eseguire il contratto in modo da arrecare il minore impatto 

possibile sull’ambiente attraverso l’applicazione di un sistema di gestione ambientale, ai sensi di 

una norma tecnica riconosciuta (del tipo EMAS, ISO 14001), documentata ed in corso di validità 

(PANGPP). 

(all. XVII D.Lgs. 50/16) 

• Certificazione EN ISO 22000  in materia di sicurezza alimentare 

(all. XVII D.Lgs. 50/16) 

 

6 – Modalità di presentazione dell’istanza  

Gli operatori economici interessati a partecipare alla gara in oggetto dovranno inviare, nei termini del 

presente Disciplinare, l’istanza di partecipazione e l’offerta redatte, in lingua italiana, su carta resa 

legale secondo quanto stabilito dalla legge, all’UFFICIO PROTOCOLLO di Unione dei Comuni Nord 

Est Torino, via Roma 3, 10036 Settimo Torinese (TO). 

L’istanza di partecipazione e le dichiarazioni dovranno giungere, a pena di esclusione, in PLICO 

CHIUSO, sigillato e controfirmato su tutti i lembi di chiusura, sul quale dovrà essere riportata, a 

seconda del Lotto di interesse, la relativa seguente dicitura:  

− "Procedura aperta per l’affidamento dei Servizi a supporto della refezione scolastica per le scuole 

dell’infanzia e primarie statali, l’asilo nido comunale, i centri estivi comunali per il periodo 

01/01/2019 – 31/08/2021 (secondo il calendario scolastico vigente, oltre ad eventuale rinnovo 

biennale) per il Comune di San Mauro T.se – Lotto 1 (CIG 7654043C16). Contiene Offerta "; 

− "Procedura aperta per l’affidamento della fornitura delle derrate alimentari per la preparazione dei 

pasti per l’asilo nido comunale, le scuole dell’infanzia e primarie statali, i centri estivi comunali per il 

periodo 01/01/2019 – 31/12/2020 (secondo il calendario scolastico vigente, oltre ad eventuale 

rinnovo biennale) per il Comune di San Mauro T.se – Lotto 2 (C.I.G. 7654072407). Contiene 

Offerta "; 

e l’indicazione dell'operatore economico partecipante, comprensiva di Ragione Sociale, indirizzo della 

sede operativa, indirizzo della sede legale, indirizzo PEC e Partita IVA. 
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L’istanza, redatta utilizzando l’allegato modello fac-simile, dovrà essere datata e sottoscritta dal legale 

rappresentante della Società e presentata unitamente a copia fotostatica di un documento d’identità, 

in corso di validità, del sottoscrittore e presentata entro e non oltre le ore 12:00 del giorno 

21/11/2018. 

Saranno escluse le domande pervenute oltre il termine indicato, duplici o contenenti riserve, redatte in 

modo imperfetto o comunque condizionate. Resta inteso che il recapito del plico rimane ad esclusivo 

rischio del mittente ove, per qualsiasi motivo, lo stesso non giunga a destinazione in tempo utile. 

Per entrambi i Lotti, la predetta istanza dovrà contenere, a pena di esclusione, le seguenti 

dichiarazioni rese ai sensi del D.P.R. 445/2000, utilizzando il DGUE presente nella documentazione 

di gara (e reperibile in formato editabile sul sito dell’Unione): 

- l’esatta denominazione, la natura giuridica, la sede legale, la data di inizio dell’attività e l’oggetto 

dell’attività, il codice fiscale e/o la partita I.V.A.; 

- l’iscrizione ad una Camera di Commercio o analogo registro di altro stato membro UE, per attività 

inerente l’oggetto della presente gara e l’indicazione che la Società non è in stato di liquidazione o 

di fallimento e che non ha presentato domanda di concordato e se procedure di fallimento o di 

concordato si siano verificate nel quinquennio anteriore alla data stabilita per la gara; 

- le generalità ed il codice fiscale dei legali rappresentanti; 

- in caso di Cooperative, di essere iscritte al relativo Albo; 

- insussistenza di una delle cause di decadenza, di sospensione o di divieto di cui al D.Lgs. 

159/2011 (normativa antimafia) 

- l’inesistenza delle circostanze di esclusione dalla partecipazione alle gare previste dall’art. 80 del 

D.Lgs. 50/2016; 

- ai fini di cui all’art. 80 del D.Lgs. 50/2016, comma 5, lettera m, di non trovarsi rispetto ad un altro 

partecipante in una situazione di controllo di cui all’art. 2359 del Codice Civile, o in una qualsiasi 

relazione, anche di fatto, che comporti che le offerte siano imputabili ad un unico centro 

decisionale; 

- i consorzi di cui all’art. 45, comma 2, lettera e) del D.Lgs. 50/2016, devono indicare per quali 

consorziati il Consorzio concorra; 

- di essere in regola con le disposizioni previdenziali e assistenziali e con gli adempimenti nei 

confronti dell’INPS e dell’INAIL; 

- di rispettare nella formulazione dell’offerta economica, il costo del lavoro e i costi per la sicurezza e 

di aver adottato le misure prescritte dalla normativa vigente per la sicurezza dei lavoratori (D.Lgs. 

81/08); 

- di essere in regola con le norme che disciplinano il diritto al lavoro dei disabili, ai sensi dell’art. 17 

della legge 12.3.99, n. 68 avendo adempiuto all’obbligo di presentare il prospetto informativo di cui 

all’art. 9 comma 6; nonché di essere o meno assoggettato alla disciplina delle assunzioni 

obbligatorie; 

- aver preso visione e di accettare tutte le norme e disposizioni contenute nel presente Disciplinare e 

nei Capitolati Speciali d'Appalto (relativi ai 2 Lotti) facenti parte della documentazione di gara; 
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- che l’impresa acconsente, ai sensi della vigente normativa, al trattamento dei dati personali per 

motivi esclusivamente legati alla presente gara. 

- di accettare tutti i controlli che l’Ente riterrà opportuno effettuare; 

 

dichiarazioni per il Lotto 1 :  

- di essere in possesso di adeguata capacità economica e finanziaria per la gestione del servizio in 

oggetto. Detta dichiarazione dovrà essere comprovata da idonea referenza bancaria rilasciata da 

almeno DUE istituti bancari o intermediari autorizzati ai sensi del D.Lgs. 1° settembre 1993, n. 385, 

da allegare alla dichiarazione medesima e di data non anteriore a mesi tre dal termine della 

presentazione dell’offerta; 

- di avere realizzato un fatturato minimo annuo nel settore servizio di ristorazione collettiva o in 

quello di pulizia, sanificazione e disinfezione civile o industriale o servizi inerenti la 

somministrazione di pasti nel triennio 2015 – 2016 – 2017 pari ad almeno il doppio del valore 

annuo stimato del presente appalto e pertanto € 450.000,00 annui; 

- di avere svolto almeno tre servizi identici o analoghi a quello oggetto del presente di importo 

minimo annuo di € 225.000,00 IVA esclusa, negli ultimi tre anni, senza l’instaurazione di alcun 

contenzioso di tipo giudiziale e senza l’applicazione di penali da parte dei committenti, con 

l’indicazione dell’oggetto del servizio, fatturato, periodo e committente; 

- di essere in possesso di Certificazione del sistema di qualità conforme alle norme europee della 

serie UNI EN ISO 9001, in corso di validità, per un servizio identico a quello oggetto del presente 

appalto; 

- di essere in possesso di Certificazione di un sistema di gestione ambientale, ai sensi di una norma 

tecnica riconosciuta (specificare). 

 

dichiarazioni per il Lotto 2 :  

- di essere in possesso di tutte le autorizzazioni previste dalla normativa vigente per l’esercizio 

dell’attività di fornitura di derrate alimentari o di servizi di ristorazione scolastica o collettiva, ed in 

particolare dell’autorizzazione sanitaria in possesso relativa ai lo cali e strutture nei quali 

avviene la conservazione delle derrate oggetto dell ’appalto ; 

- che il centro dove avviene lo stoccaggio delle derrate e locali attinenti è in regola con le vigenti 

norme igienico-sanitarie, con particolare riferimento alle autorizzazioni sanitarie o equivalenti (es. 

DIA, ecc.) previste dalla legge in materia, nonché con le vigenti norme in materia di sicurezza; 

- di essere in possesso di adeguata capacità economica e finanziaria per la gestione del servizio in 

oggetto. Detta dichiarazione dovrà essere comprovata da idonea referenza bancaria rilasciata da 

almeno DUE istituti bancari o intermediari autorizzati ai sensi del D.Lgs. 1° settembre 1993, n. 

385, da allegare alla dichiarazione medesima e di data non anteriore a mesi tre dal termine della 

presentazione dell’offerta; 

- di avere realizzato un fatturato minimo annuo nel settore della fornitura di derrate alimentari o di 

servizi di ristorazione scolastica o collettiva nel triennio 2015 – 2016 – 2017 pari ad almeno il 
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doppio del valore annuo stimato del presente appalto e pertanto € 970.000,00 annui, I.V.A. 

esclusa; 

- di avere svolto almeno tre forniture identiche o analoghe a quelle oggetto del presente appalto (di 

importo minimo annuo di € 500.000,00 IVA esclusa, senza l’instaurazione di alcun contenzioso di 

tipo giudiziale e senza l’applicazione di penali da parte dei committenti, effettuati negli ultimi tre 

anni con l’indicazione dell’oggetto della fornitura, fatturato, periodo e committente; 

- di essere in possesso di Certificazione del sistema di qualità conforme alle norme europee della 

serie UNI EN ISO 9001, in corso di validità, per una fornitura identica a quella oggetto del presente 

appalto; 

- di essere in possesso di una certificazione di un sistema di gestione ambientale, ai sensi di una 

norma tecnica riconosciuta (specificare); 

- di essere in possesso di una Certificazione EN ISO 22000 in materia di sicurezza alimentare. 

 

In caso di R.T.I. si applica quanto previsto dall’art. 48 del D.Lgs. 50/2016.  

La sottoscrizione della domanda di partecipazione alla gara, da parte del Legale rappresentante, 

deve essere accompagnata da fotocopia di un documento di identità, in corso di validità, di chi ha 

apposto la sottoscrizione. 

 

DOCUMENTI DA ALLEGARE ALL’ISTANZA: 

Per entrambi i Lotti, alla dichiarazione dovrà essere allegata la seguente documentazione: 

- DGUE compilato e sottoscritto digitalmente dal legale rappresentante (con allegata la copia 

fotostatica di un documento di identità del sottoscrittore in corso di validità). Tale DGUE dovrà 

essere trasmesso in formato elettronico e su supporto informatico all’interno della busta 

amministrativa. Si precisa che la mancanza del DGUE su supporto informatico non comporta 

comunque l’esclusione dalla procedura; 

- Ricevuta comprovante la costituzione di una cauzione provvisoria, a favore della Stazione 

Appaltante Unione NET: 

• per il Lotto 1, ammontante ad € 6.080,00 (pari all'1% dell’importo complessivo); 

• per il Lotto 2, ammontante ad € 9.710,00 (pari al 1% dell’importo complessivo); 

La cauzione può essere costituita o in contanti o in titoli presso la Tesoreria di Unione NET, 

oppure mediante fideiussione bancaria o assicurativa ai sensi dell’art. 93 del D.Lgs. 50/2016, con 

il beneficio delle eventuali riduzioni previste dal comma 7 del suddetto art. 93 del D.Lgs. 50/2016. 

L'offerta deve essere corredata, a pena di esclusione, dall'impegno di un fideiussore a rilasciare 

la garanzia fideiussoria per l'esecuzione del contratto, qualora l'offerente risultasse affidatario ai 

sensi dell'art. 93, comma 8, del D.Lgs. 50/2016. 

Qualora la cauzione provvisoria sia costituita in contanti, impegno sottoscritto di un fideiussore a 

rilasciare la garanzia fideiussoria per l’esecuzione del contratto, di cui all’art. 103 del D.Lgs. n. 

50/2016, nel caso la società risultasse affidataria; 
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- il PASSoe, ottenuto a seguito della procedura di registrazione al servizio AVCpass per il Lotto di 

interesse. Si ricorda che, al fine della verifica dei requisiti, è richiesto a tutti gli operatori 

economici che intendano partecipare alla gara di inserire i documenti necessari a dimostrare il 

possesso dei requisiti di capacità economico finanziaria e tecnico organizzativa nella loro 

disponibilità e non reperibili presso enti certificatori; 

- Ricevuta di pagamento (art. 1, comma 67, l. n. 266/2005) del contributo di partecipazione alla 

gara pari ad € 140,00 per ciascuno Lotto dovuto a favore dell’ANAC, ai sensi della Deliberazione 

n. 1377 del 21 dicembre 2016, secondo le modalità indicate sul sito dell'ANAC all’indirizzo: 

http://www.anticorruzione.it/portal/public/classic/AttivitaAutorita/AttiDellAutorita/_Atto?id=421737c

10a7780422fd8db09bbd14eb8  

- Dichiarazione di almeno due Istituti Bancari o intermediari autorizzati ai sensi del D.Lgs. 

385/1993, di data non anteriore a mesi 6 dal termine della presentazione di offerta, che attestino 

la solidità economica dell’Impresa; 

- Certificazione del sistema di qualità conforme alle norme europee della serie UNI EN ISO 9001, 

in corso di validità; 

- Certificazione di un sistema di gestione ambientale, ai sensi di una norma tecnica riconosciuta; 

 

Solo per il Lotto 2, dovrà inoltre essere allegata la seguente documentazione: 

- Certificazione EN ISO 22000 in materia di sicurezza alimentare; 

- Relazione tecnica con sintetica descrizione del processo dell’organizzazione aziendale, con 

riferimento alla catena distributiva delle forniture/acquisizione prodotto, mantenimento, 

distribuzione, consegna, ecc.; 

- Elenco dei fornitori utilizzati (che sarà altresì da aggiornare costantemente durante tutto il periodo 

di vigenza contrattuale). L’elenco dei fornitori dovrà garantire disponibilità e scelta per tutte le 

materie prime necessarie alla fornitura. 

- Relazione tecnico descrittiva degli impianti che saranno utilizzati per la prestazione della fornitura 

in oggetto con l’indicazione delle attrezzature disponibili, della superficie dei locali utilizzati per lo 

stoccaggio delle derrate non deperibili, del volume delle celle frigorifere utilizzate per i prodotti 

deperibili, per l’eventuale produzione di semilavorati (es. tagli carni, ecc.). Tali locali dovranno 

essere in grado di garantire la capacità per il corretto espletamento della fornitura oggetto della 

gara.  

 

Saranno escluse le domande pervenute oltre il termine indicato nel presente Disciplinare. Ai sensi del 

comma 7 dell’art. 48 del D.Lgs. 50/2016, è fatto divieto ai concorrenti di partecipare alla gara in più di 

un raggruppamento temporaneo o consorzio ordinario di concorrenti, ovvero di partecipare alla gara 

anche in forma individuale qualora abbia partecipato alla gara medesima in raggruppamento o 

consorzio ordinario di concorrenti. I consorzi, di cui all’art. 45 c. 2 lett. b) e c) del D.Lgs. 50/2016, 

devono indicare per quali consorziati il consorzio concorre; a questi ultimi è fatto divieto di 

partecipare, in qualsiasi altra forma, alla medesima gara, in caso di violazione sono esclusi dalla gara 
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sia il consorzio che il consorziato, in caso di assenza di tale divieto si applicherà l’art. 353 del Codice 

Penale.  

Le istanze di operatori economici aventi in comune amministratori, oppure di consorzi che partecipino 

alla gara tramite più consorziate, non saranno ugualmente ammesse alla gara. 

In caso di R.T.I., l’intenzione del raggruppamento d’impresa deve essere espressa e sottoscritta da 

tutte le Imprese già in sede di richiesta di partecipazione e individuata la società capofila. La 

dichiarazione di cui sopra deve essere prodotta da ciascun concorrente che costituisce o costituirà 

l’associazione. 

Nel caso in cui una Società, un Consorzio o un R.T.I. intenda soddisfare la richiesta relativa al 

possesso dei requisiti di carattere economico, finanziario e tecnico avvalendosi dei requisiti di un altro 

soggetto, si farà riferimento a quanto previsto all’art. 89 del D.Lgs. 50/2016. Si precisa che non è 

consentito, a pena di esclusione, che della stessa impresa ausiliaria si avvalga più di un concorrente 

e che partecipino alla presente gara sia l’impresa ausiliaria che quella che si avvale dei requisiti. In 

caso di dichiarazioni mendaci, ferma restando l’applicazione dell’art. 80 comma 5 lett. g) nei confronti 

dei sottoscrittori, la Stazione appaltante esclude il concorrente ed escute la garanzia, oltre gli altri 

adempimenti previsti in materia. Tutte le dichiarazioni e le documentazioni potranno successivamente 

essere verificate. 

Si ricorda che la mancanza, l’incompletezza e ogni altra irregolarità essenziale di elementi della 

dichiarazione sopra descritte, comporta l’applicazione del disposto dell’art. 83 comma 9 del D.Lgs. 

50/2016. 

 

7 – Modalità della gara  

La gara sarà espletata mediante procedura aperta, con aggiudicazione a favore dell’offerta 

economicamente più vantaggiosa ai sensi dell’art. 95 del D.Lgs. 50/2016. 

Per il Lotto di interesse, il plico dovrà contenere le seguenti buste: 

- BUSTA 1) (Documentazione ).debitamente sigillata e controfirmata sui lembi di chiusura e 

contenente: l’istanza di partecipazione redatta, in lingua italiana, e la documentazione per 

l'ammissione alla gara; 

- BUSTA 2) (Offerta tecnica ), contenente un documento che illustri tutti gli elementi necessari ad 

attribuire i punteggi relativi all'offerta tecnica, sulla base dei criteri di valutazione di cui al 

successivo art. 9. L'offerta dovrà essere compilata, timbrata e sottoscritta dal legale 

rappresentante o da persona munita di firma; la copia del documento di identità e dell’atto che 

attesta i poteri di firma di chi sottoscrive non sono più da allegare, qualora già uniti in precedenza 

ad altri modelli; 

- BUSTA 3) (Offerta economica ): deve contenere l’offerta economica (utilizzando l'allegato 

modello), espressa in base ai parametri di cui al successivo art. 9, resa su carta legale, 

validamente sottoscritta dal legale rappresentante dell'operatore economico. Tale offerta deve 

intendersi onnicomprensiva di tutte le spese, quindi anche degli oneri della sicurezza aziendale e 

dei costi per la manodopera, che devono essere entrambi espressamente specificati. 
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L’offerta dovrà avere validità per n. 180 giorni dalla scadenza fissata per la ricezione delle offerte. 

Saranno escluse le offerte pervenute oltre il termine indicato nel presente Disciplinare e quelle 

condizionate, duplici o contenenti riserve. Non saranno ammesse offerte al rialzo rispetto alla base 

d'asta. 

Nel caso di R.T.I. l’offerta congiunta deve essere sottoscritta da tutte le imprese raggruppate e deve 

specificare i servizi che saranno eseguiti dalle singole imprese e contenere l’impegno che, in caso di 

aggiudicazione, le stesse società si conformeranno alla disciplina prevista dall’art. 48 del D.Lgs. 

50/2016. L’offerta congiunta comporta la responsabilità solidale nei confronti della Stazione 

Appaltante, nonché dell'Amministrazione interessata, di tutte le imprese raggruppate. Le singole 

società, in caso di aggiudicazione devono conferire, con unico atto, mandato collettivo speciale con 

rappresentanza ad una di esse, designata quale mandataria. Tale mandato deve contenere 

espressamente le prescrizioni sopra indicate e risultare da scrittura privata autenticata, secondo la 

forma prescritta dalle norme vigenti. La procura è conferita al rappresentante legale dell’impresa 

mandataria, la quale deve possedere tutti i requisiti richiesti per partecipare alla presente gara, con 

riferimento al Lotto di interesse. Il mandato è gratuito e irrevocabile e la sua revoca per giusta causa 

non ha effetto nei riguardi dell’Ente. 

Per ulteriori disposizioni che regolano i raggruppamenti d’impresa, si rinvia a quanto prevede il citato 

art. 48 del D.Lgs. 50/2016.  

 

8 – Subappalto e cessione del contratto  

Per ciascun Lotto: è’ consentito il subappalto delle prestazioni scorporabili nei limiti e secondo le 

modalità previste dall’art. 105 del D.Lgs. 50/2016. Per il subappalto la Ditta dovrà attenersi a tutte le 

prescrizioni di cui all’art. 105 del D.Lgs. 50/2016; in particolare, ai sensi dell’art. 105, c. 6, del D.Lgs. 

50/2016, è richiesta l’individuazione della terna dei subappaltatori. Anche il subappaltatore dovrà 

essere in possesso di certificazione di qualità. 

E' vietata la cessione del contratto a qualsiasi titolo e sotto qualunque forma, anche temporanea, a 

pena di nullità. In caso di cessione (o affitto) di azienda o di ramo di attività della stessa la 

prosecuzione del rapporto contrattuale è subordinata alla verifica della sussistenza, in capo al 

cessionario, dei requisiti soggettivi ed oggettivi che debbono essere posseduti dal titolare del rapporto 

stesso. 

 

9 – Aggiudicazione della gara  

La valutazione delle singole offerte sarà effettuata da apposita Commissione giudicatrice all'uopo 

nominata.  

Per il Lotto 1 : 

I punteggi relativi alla qualità del progetto e al prezzo saranno attribuiti come segue: 

A) Offerta tecnica 70/100 

B) Offerta economica 30/100 
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9.1. Offerta tecnica (massimo 70 punti) 

La documentazione tecnico-progettuale dovrà essere redatta in parti distinte e contenere i seguenti 

elementi che saranno oggetto di valutazione e punteggio, così come specificatamente dettagliati:  

a) Pulizia settimanale/quotidiana dei locali refettorio e di consumazione dei pasti scuole primarie    

b) Progetto Organizzativo complessivo  

c) Completa gestione dell’attività di somministrazione pasti presso la Scuola G. Catti 

d) Progetto volto a migliorare la sostenibilità ambientale, la riduzione dei prodotti da smaltire, il 

rispetto di ulteriori disposizioni ambientali in materia di green economy 

e) Assunzione di oneri relativi al mezzo adibito al trasporto dei pasti. 

In ogni caso ogni parte progettuale in questione dovrà essere descritta in modo esaustivo, ma al 

contempo schematico e non prolisso.  

La proposta tecnica, redatta in carta libera ed in lingua italiana, non può superare complessivamente 

il limite massimo di 20 cartelle - solo fronte - UNI A4 in corpo 12. Il testo eccedente non sarà tenuto in 

considerazione dalla Commissione Eventuali allegati aggiuntivi dovranno essere finalizzati ad 

illustrare con modalità non discorsiva aspetti contenuti nel progetto.  

Si precisa che quanto inserito in una sezione del progetto, non sarà più considerato, quindi, 

valutabile, qualora riproposto in tutto o in parte in un'altra sezione. 

La Commissione, nell’attribuzione del punteggio, prenderà in esame le su esposte componenti 

dell’offerta tecnica ed osserverà i seguenti criteri: 

 

Oggetto  Criterio di valutazione  Punteggio 
MAX 

attribuibile 
a) Pulizia dei locali refettorio 
e di consumazione dei pasti 
scuole primarie  
 

Sarà attribuito il punteggio massimo al concorrente 
che sarà in grado di presentare un sistema 
organizzativo “tutto incluso”, ovvero che includa 
anche le attività di norma di competenza del 
personale scolastico, come da vigente contratto, 
quindi nello specifico:  
- la pulizia una volta a settimana  dei locali 
refettorio e di consumazione dei pasti scuole 
primarie Allende, Costa, Morante (ad eccezione del 
refettorio Catti che è già incluso tra le prescrizioni del 
C.S.A.). 
Saranno assegnati 2 punti ad ogni refettorio. 

fino ad un massimo di punti:  6  
 
- la pulizia quotidiana  dei locali refettorio e di 
consumazione dei pasti scuole primarie Catti, 
Allende, Costa, Morante. 
Saranno assegnati 4 punti ad ogni refettorio. 

fino ad un massimo di punti:  16  
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b) Progetto organizzativo 
complessivo  

Sarà attribuito il punteggio massimo al concorrente 
che sarà in grado di presentare il miglior sistema 
organizzativo , le migliori metodologie tecnico-
operative e di logistica del servizio soggetto del 
presente appalto. 
Dovranno essere specificati, per ogni singolo 
servizio come dettagliato in ciascun Box nell’articolo 
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Oggetto  Criterio di valutazione  Punteggio 
MAX 

attribuibile 
4 del Capitolato Speciale d’Appalto, il numero degli 
addetti impiegati, le ore di lavoro giornaliere (che 
non potranno, in ogni caso, essere inferiori a quelle 
indicate nel Capitolato Speciale d’Appalto), le 
modalità di esecuzione delle attività, ecc. 
 
Dovranno, pertanto, essere ben chiare le ore 
aggiuntive proposte rispetto a quelle indicate nel 
C.S.A. 

Punti massimi: 10  
 
All’interno del progetto dovranno essere altresì 
dettagliati e sarà separatamente valutato: 
il piano  riguardante i corsi di formazione  ed 
aggiornamento del personale  redatto tenendo in 
considerazione le prescrizioni indicate nel 
Capitolato. 

Punti massimi: 5  
 

c) Atti vità di sommini -
strazione pasti presso la 
Scuola G. Catti  
 
 

Sarà attribuito il punteggio massimo al concorrente 
che sarà in grado di gestire in forma autonoma tutto 
il processo di somministrazione pasti presso la 
Scuola G. Catti senza che sia più necessario l’ausilio 
di personale comunale. 
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d) Progetto volto a migliorare 
la sostenibilità ambientale, la 
riduzione dei prodotti da 
smaltire, il rispetto di 
ulteriori disposizioni 
ambientali in materia di 
green economy  

Sarà attribuito il punteggio massimo 
all’organizzazione che proporrà metodologie ed 
interventi atti a migliore la sostenibilità ambientale 
del servizio ed a minimizzarne l’impatto ambientale. 
 
La Ditta che intenda proporre tale progetto dovrà 
esplicare dettagliatamente le misure previste per 
migliorare la sostenibilità ambientale e per la 
riduzione dei prodotti da smaltire tenendo sempre 
conto della sicurezza degli utenti e descrivendo 
dettagliatamente quanto intende offrire.  
Saranno valutati interventi quali: 
- la fornitura e lavaggio di stoviglie quali piatti, 
bicchieri e posate riutilizzabili ecc . 
In tal caso si valuteranno le procedure di lavaggio e 
sanificazione, quindi se effettuate presso ciascuna 
scuola, centralizzate presso i centri di cottura 
scolastici o presso altri centri a disposizione della 
Ditta, previa raccolta, e pertanto dettagliando 
lavastoviglie fornite e/o altre attrezzature che si 
intendono utilizzare per le procedure di lavaggio ed 
eventuali opere tecniche necessarie per 
l’installazione delle stesse, armadi di riordino nel 
caso di lavaggio presso le scuole, ecc.). 
 
Tutto quanto proposto dovrà essere conforme alle 
normative vigenti in materia e debitamente 
certificato. Eventuali attrezzature ed arredi installati 
rimarranno, al termine della vigenza contrattuale, di 
proprietà dell’Amministrazione Comunale. 
 
Il punteggio assegnato sarà proporzionale al numero 
di refettori di cui la Ditta assume l’onere della 
fornitura e lavaggio di stoviglie. 

 
Punti massimi: 10  

 
15 
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Oggetto  Criterio di valutazione  Punteggio 
MAX 

attribuibile 
 
- Riduzione degli imballaggi, sistemi di dosaggio, 
tecniche di pulizia, minimizzazione consumi 
energetici e di acqua, trasporti eco-sostenibili, 
ecc. 

 
Punti massimi: 5  

 
e) Assunzione oneri relativi 
al mezzo adibito al trasporto 
dei pasti 
 

Sarà attribuito il punteggio massimo al concorrente 
che formulerà la migliore proposta di gestione del 
mezzo comunale, coibentato, adibito al trasporto dei 
pasti, con indicazione degli oneri ad esso connessi 
(manutenzioni ordinarie e straordinarie, carburante, 
ecc.) di cui la Ditta propone di farsi carico. 
I punti attribuiti saranno proporzionali alle spese di 
gestione che la Ditta si impegna a sostenere. 
 

 
9 

 

Ove quanto proposto possegga i requisiti di diverse categorie, verrà conteggiato una sola volta.  

 

Non saranno ammessi al prosieguo della gara e quind i all’apertura dell’offerta economica i 

concorrenti che non raggiungano minimo 42 punti nel la valutazione dell’offerta tecnica.   

 

La Commissione giudicatrice effettuerà le valutazioni tecniche dei singoli progetti tenendo conto dei 

suddetti criteri e subcriteri nonché dei relativi punteggi massimi attribuibili assegnando punteggi 

determinati in modo proporzionale. 

Nelle operazioni matematiche effettuate per l’attribuzione dei punteggi a tutti gli elementi verranno 

usate le prime due cifre decimali con arrotondamento all’unità superiore qualora la terza sia pari o 

superiore a cinque e all’unità inferiore qualora la terza sia inferiore a cinque. 

Le attività migliorative indicate in sede di offerta impegneranno l’aggiudicatario a realizzarle per tutta 

la durata del contratto. 

 

9.2. Offerta economica (massimo 30 punti ) 

L’offerta economica di gara, in bollo, dovrà essere formulata con riferimento al prezzo a corpo 

triennale complessivo (pari ad € 600.000,00 al netto dell'IVA), onnicomprensivo di tutte le spese, 

quindi anche degli oneri della sicurezza aziendali e dei costi per la propria manodopera, che devono 

essere espressamente specificati, ma escluso gli oneri per l’eliminazione dei rischi interferenti (non 

soggetti a ribasso e pari ad € 8.000,00 al netto dell'IVA), con indicazione della percentuale di ribasso 

su tale prezzo posto a base di gara, con un numero di decimali non superiore a due. 

Saranno ammesse esclusivamente offerte in ribasso rispetto al predetto importo triennale. 

In corso di gestione dell’appalto, l’importo triennale risultante dall’applicazione della percentuale 

offerta alla base di gara sarà diviso per tre annualità scolastiche. 

Il medesimo ribasso percentuale offerto, sarà applicato al prezzo orario di € 14,50, stabilito per i 

“Servizi a richiesta” di cui all’art. 4 – Box 3 del Capitolato Speciale d’Appalto.  
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Saranno ammesse solo offerte per la globalità del servizio. 

Il prezzo offerto è da intendersi impegnativo ed invariabile indipendentemente da qualsiasi eventualità 

o circostanza imprevista ed imprevedibile, con conseguente rinuncia a qualsiasi revisione dello 

stesso, fatta salva la revisione periodica indicata nel Capitolato Speciale d’Appalto.  

In caso di discordanza tra l’offerta indicata in cifra e quella indicata in lettere, sarà ritenuta valida 

quella più conveniente per l’Ente. 

All’interno della Busta contenente l’offerta economica, il concorrente può  inserire, in ragione 

meramente acceleratoria del procedimento , in separata busta chiusa e sigillata, le giustificazioni di 

cui all’art. 97, comma 4, del D.Lgs. 50/2016. La busta dovrà riportare esternamente le indicazioni del 

concorrente e la dicitura che identifica la gara ed il contenuto della busta medesima ovvero  

giustificazioni ex art. 97 c. 4 D.Lgs. 50/2016. 

Si precisa che la bozza del Documento Unico di Valutazione dei Rischi Interferenti ed altre indicazioni 

inerenti la sicurezza non deve essere presentato in questa fase, ma sarà richiesto esclusivamente 

all’aggiudicatario del servizio, unitamente alla necessaria documentazione contrattuale. 

 

Il punteggio massimo sarà assegnato all’offerta con il prezzo più basso, risultante dall'applicazione 

del ribasso % offerto (contenente al massimo due decimali) sull'importo dell’intero valore del Lotto a 

base di gara (€ 600.000,00 IVA esclusa); tale offerta con il prezzo più basso costituisce parametro di 

riferimento per la valutazione delle restanti offerte, secondo la seguente formula: 

P = PM x Om / O 

Dove: 

P = Punteggio da determinare 

PM = Punteggio massimo attribuibile (30 punti) 

Om = Offerta migliore 

O = Offerta presa in considerazione 

 

Nel caso di attribuzione con punteggio a più cifre decimali, derivante dall'applicazione della formula di 

cui sopra,verranno computati i primi due decimali, con arrotondamento del secondo decimale all'unità 

superiore se il terzo decimale è maggiore o uguale a cinque, ovvero senza arrotondamento se il terzo 

decimale è inferiore a cinque. 

Si procederà all’aggiudicazione anche in presenza di una sola offerta valida, sempre che sia 

presentata da soggetto in possesso dei prescritti requisiti di partecipazione. 

Ai sensi dell’art. 95, comma 12, del D.Lgs. n. 50/2016 l’Unione si riserva la facoltà di non procedere 

all’aggiudicazione se nessuna offerta risulti conveniente o idonea in relazione all’oggetto del contratto 

 

Per il Lotto 2 : 

I punteggi relativi alla qualità del progetto e al prezzo saranno attribuiti come segue: 

A) Offerta tecnica 70/100 

B) Offerta economica 30/100 
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9.3. Offerta tecnica (massimo 70 punti) 

La documentazione tecnico-progettuale dovrà essere redatta in parti distinte e contenere i seguenti 

elementi che saranno oggetto di valutazione e punteggio, così come specificatamente dettagliati:  

a) Progetto Organizzativo complessivo; 

b) Ulteriori prodotti biologici, da “sistemi di produzione integrata”, D.O.P., I.G.P., STG, tipici e 

tradizionali (nazionali, regionali, e provinciali), del paniere oltre, ovviamente, a quelli già 

espressamente richiesti dall’Amministrazione comunale, senza maggiorazione del prezzo 

indicato in offerta per il prodotto tradizionale e con indicazione degli stessi; 

c) Impegno ad utilizzare prodotti a filiera corta piemontese oltre, ovviamente, quelli già 

espressamente richiesti dall’Amministrazione comunale senza maggiorazione del prezzo indicato 

in offerta per il prodotto tradizionale. Per filiera corta si deve intendere il prodotto locale, quindi 

prodotto e commercializzato localmente; 

d) Progetto volto a migliorare la sostenibilità ambientale la riduzione dei prodotti da smaltire, il 

rispetto di ulteriori disposizioni ambientali in materia di green economy; 

e) Attrezzature e arredi e altre migliorie per le cucine scolastiche e locali attinenti; 

f) Prodotti del commercio equo-solidale biologici; 

g) Progetti di educazione alimentare e di educazione al consumo rivolti principalmente ai bambini 

ma anche ai docenti e genitori. 

La proposta tecnica, redatta in carta libera ed in lingua italiana, non può superare complessivamente 

il limite massimo di 20 cartelle - solo fronte - UNI A4 in corpo 12. Il testo eccedente non sarà tenuto in 

considerazione dalla Commissione Eventuali allegati aggiuntivi dovranno essere finalizzati ad 

illustrare con modalità non discorsiva aspetti contenuti nel progetto. 

Si precisa che quanto inserito in una sezione del progetto, non sarà più considerato, quindi, 

valutabile, qualora riproposto in tutto o in parte in un'altra sezione. 

La Commissione, nell’attribuzione del punteggio, prenderà in esame le su esposte componenti 

dell’offerta tecnica ed osserverà i seguenti criteri: 

 
OGGETTO CRITERIO DI VALUTAZIONE  Punteggio MAX 

attribuibile 
 

a) Progetto 
organizzativo 
complessivo 

Sarà attribuito il punteggio massimo al concorrente che sarà in 
grado di presentare il miglior progetto organizzativo e di 
logistica della fornitura oggetto del presente appalto. 
     Punti massimi: ……………….. 10 
 
All’interno del progetto dovranno essere altresì dettagliati e 
verranno valutati separatamente: 
a) i metodi individuati per supplire alla carenza di stoccaggio 

delle derrate fornite 
Punti massimi: ………………..  5 

 
b)  la procedura operativa per la gestione delle emergenze 

causate da ritardi, incidenti stradali, blocchi del traffico, 
scioperi o altra causa 
Punti massimi: ……………...… 5 

 
20 
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b) Ulteriori prodotti 
biologici, da “sistemi di 
produzione integrata”, 
D.O.P., I.G.P., STG, 
tipici e/o tradizionali 
(nazionali, regionali, e 
provinciali), del 
paniere oltre, 
ovviamente, a quelli 
già espressamente 
richiesti 
dall’Amministrazione 
comunale, senza 
maggiorazione del 
prezzo indicato in 
offerta e con 
indicazione degli 
stessi * 
 

Sarà attribuito il punteggio massimo all’organizzazione che è in 
grado di dimostrare di poter offrire un numero e varietà 
maggiore rispetto agli altri concorrenti di prodotti di origine 
vegetale e di origine animale certificati come di fianco elencati, 
oltre ovviamente quelli già espressamente richiesti 
dall’Amministrazione, allo stesso prezzo offerto per il prodotto 
tradizionale. 
 
La valutazione sarà assegnata proporzionalmente al numero 
dei prodotti forniti nell'ambito delle tipologie a fianco riportate. 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
10 

 
 
 

c) Prodotti a filiera 
corta 
piemontese * 
 

Sarà attribuito il punteggio massimo alla Ditta che è in grado di 
dimostrare di poter inserire all’interno della fornitura un numero 
e varietà maggiore rispetto agli altri concorrenti di prodotti a 
filiera corta piemontese oltre, ovviamente, quelli già 
espressamente richiesti dall’Amministrazione (acqua 
oligominerale in bottiglia), senza maggiorazione del prezzo 
indicato in offerta per il prodotto tradizionale. 
La valutazione terrà conto della tipologia e del numero dei 
prodotti forniti. 
 
Per filiera corta si deve intendere il prodotto locale, quindi 
prodotto e commercializzato localmente. 
 
La valutazione sarà assegnata proporzionalmente al numero 
dei prodotti forniti nell'ambito delle tipologie a fianco riportate. 
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d) Progetto volto a 
migliorare la 
sostenibilità 
ambientale 
la riduzione dei 
prodotti da smaltire, il 
rispetto di ulteriori 
disposizioni ambientali 
in materia di green 
economy 
 
 
 
 

Sarà attribuito il punteggio massimo all’organizzazione che 
proporrà metodologie e tipologie nella fornitura oltre che 
interventi atti a migliore la sostenibilità ambientale della stessa 
ed a minimizzarne l’impatto ambientale (ad esempio riduzione 
degli imballaggi, trasporti eco-sostenibili, ecc.). 
 
La Ditta che intenda proporre tale progetto dovrà esplicare 
dettagliatamente le misure previste per migliorare la 
sostenibilità ambientale e per la riduzione dei prodotti da 
smaltire e descrivendo dettagliatamente quanto intende offrire.  
 
Tutto quanto proposto dovrà essere conforme alle normative 
vigenti in materia e debitamente certificato. 
 

 
10 

 
 
 
 
 
 
 
 

e) Attrezzature e arredi 
e altre migliorie per le 
cucine scolastiche e 
locali attinenti 
 
 
 

Il progetto è volto a migliorare la dotazione tecnica e rendere 
più confortevoli le cucine scolastiche e locali attinenti.  
L’organizzazione dovrà indicare le proposte migliorative con 
riguardo alle attrezzature ed agli arredi e altre migliorie in uso 
nelle cucine scolastiche e locali attinenti precisandone le 
caratteristiche, tipologie, quantità, ubicazione, tempi di 
svolgimento, ecc., tenendo conto della struttura organizzativa 
presente e offrendo possibilità alternativa di scelta. 
 
Tutto quanto posto in essere rimarrà, al termine della vigenza 
contrattuale, di proprietà dell’Amministrazione Comunale. 
 
In ogni caso tutte le attrezzature / arredi  proposte dovranno 
essere conformi alle normative vigenti in materia e 
debitamente certificate. 

 
8 
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In caso di nuove attrezzature saranno valutate maggiormente 
quelle con certificazione di appartenenza alla migliore classe 
di efficienza energetica. 

f) Prodotti del 
commercio equo-
solidale biologici * 

 

Sarà attribuito il punteggio massimo alla Ditta che è in grado di 
dimostrare di poter inserire all’interno della fornitura un 
numero e varietà maggiore rispetto agli altri concorrenti di 
prodotti del commercio equo-solidale biologici, per alimenti 
non reperibili sul mercato locale, opportunamente certificati, 
senza maggiorazione del prezzo indicato in offerta per il 
prodotto tradizionale. 
 
La valutazione sarà assegnata proporzionalmente al numero 
dei prodotti forniti nell'ambito delle tipologie a fianco riportate. 
 

 
6 
 
 

g) Progetti di 
educazione alimentare 
e di educazione al 
consumo 
 
 
 
 
 
 
 
 

La Ditta può proporre liberamente progetti di educazione 
alimentare e di educazione al consumo, rivolti ai bambini ma 
anche ai docenti e genitori delle scuole oggetto del presente 
Capitolato presentando un piano di informazione agli utenti 
che indichi chiaramente i materiali di comunicazione che 
verranno realizzati, i supporti che verranno utilizzati, i temi ed i 
contenuti della comunicazione, gli skills professionali degli 
esperti di comunicazione coinvolti, ripetitività nel corso della 
vigenza contrattuale, ecc..  
 
Nella valutazione dei progetti si terrà conto dell’effettiva loro 
realizzabilità nel contesto del servizio di cui al presente 
Capitolato. 
 
Saranno, in ogni caso, valutate positivamente le proposte 
innovative ed originali. 
 

 
6 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
* Ove i prodotti proposti posseggano i requisiti di diverse categorie, verranno conteggiati una sola volta 
 

Non saranno ammessi al prosieguo della gara e quind i all’apertura dell’offerta economica i 

concorrenti che non raggiungano minimo 42 punti nel la valutazione dell’offerta tecnica.   

 

La Commissione giudicatrice effettuerà le valutazioni tecniche dei singoli progetti tenendo conto dei 

suddetti criteri e subcriteri nonché dei relativi punteggi massimi attribuibili assegnando punteggi 

determinati in modo proporzionale. 

Nelle operazioni matematiche effettuate per l’attribuzione dei punteggi a tutti gli elementi verranno 

usate le prime due cifre decimali con arrotondamento all’unità superiore qualora la terza sia pari o 

superiore a cinque e all’unità inferiore qualora la terza sia inferiore a cinque. 

Le attività migliorative indicate in sede di offerta impegneranno l’aggiudicatario a realizzarle per tutta 

la durata del contratto. Tutto quanto eventualmente posto in essere rimarrà, al termine della vigenza 

contrattuale, di proprietà dell’Amministrazione Comunale.  
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Gli elementi qualitativi dell’offerta saranno valutati attraverso l’assegnazione dei punteggi determinati 

con la seguente formula. 

Ai = Sn[Wj x V(a)j]  

Dove 

Ai = punteggio rinveniente dalla sommatoria delle valutazioni degli elementi di natura qualitativa 

dell’iesimo concorrente 

Sn = sommatoria 

Wj = peso o punteggio attribuito al requisito (j) 

V(a)j = coefficiente della prestazione dell’offerta (a) rispetto al requisito (j), variabile tra 0 e 1 . 

 

I coefficienti V(a)j, relativi agli elementi qualitativi, saranno determinati attraverso la media dei 

coefficienti, tra 0 e 1, attribuiti dai singoli commissari. 

 

 

9.4. Offerta economica (massimo 30 punti ) 

L’offerta economica di gara, in bollo, dovrà essere formulata UTILIZZANDO NELLA SUA 

INTEREZZA L'APPOSITO MODELLO , con riferimento al prezzo a corpo triennale complessivo (pari 

ad € 970.000,00 al netto dell'IVA), onnicomprensivo di tutte le spese, quindi anche degli oneri della 

sicurezza aziendali e dei costi per la propria manodopera, che devono essere espressamente 

specificati, ma escluso gli oneri per l’eliminazione dei rischi interferenti (non soggetti a ribasso e pari 

ad € 1.000,00 al netto dell'IVA), con indicazione della percentuale di ribasso su tale prezzo posto a 

base di gara, con un numero di decimali non superiore a due. Saranno ammesse esclusivamente 

offerte in ribasso rispetto al predetto importo biennale. 

Il prezzo offerto è da intendersi impegnativo ed invariabile indipendentemente da qualsiasi eventualità 

o circostanza imprevista ed imprevedibile, con conseguente rinuncia a qualsiasi revisione dello 

stesso, fatta salva la revisione periodica indicata nel Capitolato Speciale d’Appalto.  

In caso di discordanza tra l’offerta indicata in cifra e quella indicata in lettere, sarà ritenuta valida 

quella più conveniente per l’Ente. 

All’interno della Busta contenente l’offerta economica, il concorrente può  inserire, in ragione 

meramente acceleratoria del procedimento , in separata busta chiusa e sigillata, le giustificazioni di 

cui all’art. 97, comma 4, del D.Lgs. 50/2016. La busta dovrà riportare esternamente le indicazioni del 

concorrente e la dicitura che identifica la gara ed il contenuto della busta medesima ovvero  

giustificazioni ex art. 97 c. 4 D.Lgs. 50/2016. 

Si precisa che la bozza del Documento Unico di Valutazione dei Rischi Interferenti ed altre indicazioni 

inerenti la sicurezza non deve essere presentato in questa fase, ma sarà richiesto esclusivamente 

all’aggiudicatario del servizio, unitamente alla necessaria documentazione contrattuale. 

 

Il punteggio massimo sarà assegnato all’offerta con il prezzo più basso, risultante dall'applicazione 

del ribasso % offerto (contenente al massimo due decimali) sull'importo dell’intero valore del Lotto a 
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base di gara (€ 970.000,00 IVA esclusa); tale offerta con il prezzo più basso costituisce parametro di 

riferimento per la valutazione delle restanti offerte, secondo la seguente formula: 

P = PM x Om / O 

Dove: 

P = Punteggio da determinare 

PM = Punteggio massimo attribuibile (30 punti) 

Om = Offerta migliore 

O = Offerta presa in considerazione 

Nel caso di attribuzione con punteggio a più cifre decimali, derivante dall'applicazione della formula di 

cui sopra,verranno computati i primi due decimali, con arrotondamento del secondo decimale all'unità 

superiore se il terzo decimale è maggiore o uguale a cinque, ovvero senza arrotondamento se il terzo 

decimale è inferiore a cinque. 

Si procederà all’aggiudicazione anche in presenza di una sola offerta valida, sempre che sia 

presentata da soggetto in possesso dei prescritti requisiti di partecipazione. 

Ai sensi dell’art. 95, comma 12, del D.Lgs. n. 50/2016 l’Unione si riserva la facoltà di non procedere 

all’aggiudicazione se nessuna offerta risulti conveniente o idonea in relazione all’oggetto del contratto. 

 

Il servizio relativo al singolo Lotto sarà aggiudicato alla Società la cui offerta avrà conseguito la più 

alta somma dei punteggi tecnico-qualitativo. In caso di parità di giudizio risulterà vincitrice la Società 

che sarà estratta a sorte fra le concorrenti con pari punteggio in seduta pubblica.  

Nessun rimborso o compenso spetterà alle società concorrenti per le eventuali spese sostenute in 

dipendenza della presente gara, anche nel caso in cui non si dovesse procedere all’aggiudicazione. 

L’aggiudicazione sarà comunicata (tramite PEC) agli operatori economici interessati; tale 

comunicazione costituirà impegno per l’aggiudicatario a tutti gli effetti. L’Impresa Aggiudicataria si 

obbliga per sé e per i propri aventi causa.  

 

 

10 – Operazioni di gara/Commissione giudicatrice  

La scelta della migliore offerta è demandata alla valutazione di un'apposita Commissione di Gara, 

nominata dalla Stazione appaltante che procederà in seduta pubblica in data 22/11/2018 all e ore 

14:30, presso la sede di via Roma 3 a Settimo Torinese alla verifica delle istanze di partecipazione e 

della documentazione amministrativa allegata, nonché all’apertura dei plichi contenenti le offerte 

tecniche ai soli fini di accertarne il contenuto. 

La predetta Commissione svolgerà tutte le operazioni, in conformità a quanto previsto dal presente 

Disciplinare e dalle norme vigenti in materia, in sedute pubbliche e riservate. Le sedute di gara sono 

pubbliche, ma soltanto i titolari o i rappresentanti legali delle società partecipanti o persone munite di 

procura speciale hanno diritto di parola. 
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Per i soli concorrenti ammessi, quindi, la Commissione giudicatrice procederà in una o più sedute 

riservate alla valutazione del contenuto delle rispettive Offerte Tecniche, attribuendo a ciascun 

concorrente il relativo punteggio, secondo le modalità definite nel presente Disciplinare di gara. 

A conclusione di tale fase, la Commissione giudicatrice darà luogo all’apertura delle Offerte 

Economiche. Nel giorno e nell’ora fissati (e comunicati con avviso sul sito istituzionale), il Presidente 

della Commissione, accertata la regolare costituzione della medesima, procederà in seduta pubblica: 

− alla lettura dei punteggi assegnati ai concorrenti in seguito alla valutazione degli elementi 

dell'offerta tecnica; 

− all’apertura delle buste contenenti le offerte economiche; 

− alla lettura e all'attribuzione dei punteggi relativi all'offerta economica e al calcolo dei punteggi 

totali. 

Le operazioni di gara devono essere svolte nel rispetto del principio di continuità dell’azione 

amministrativa. 

La Commissione procederà successivamente alla formazione di una graduatoria provvisoria relativa 

la singolo Lotto, sulla base delle risultanze del procedimento di valutazione delle offerte, nonché alla 

individuazione delle eventuali offerte anormalmente basse, secondo quanto previsto dall’art. 97 del 

D.Lgs. 50/2016. Tali offerte considerate anomale ai sensi dell’art. 97, comma 3 del D.Lgs. 50/2016, 

verranno verificate con il procedimento previsto dal medesimo articolo. L'esclusione potrà avvenire 

secondo quanto previsto sempre dall’art. 97 del D.Lgs. 50/2016. 

L’aggiudicazione provvisoria dei singoli Lotti sarà sospensivamente condizionata alla definitiva 

approvazione del Verbale di gara da parte della Stazione Appaltante. Infine si provvederà a 

comunicare l’avvenuta aggiudicazione alla società affidataria. 

Previa verifica dei requisiti posseduti e previa costituzione della cauzione definitiva, il Comune di San 

Mauro Torinese provvederà a formalizzare l’affidamento e ad invitare la Società alla stipula del 

contratto. Il concorrente aggiudicatario e l'Ente interessato si impegnano a formalizzare il contratto nei 

termini previsti dall'art. 32 del D.Lgs. 50/2016. 

 

 

11 – Informazione relative al procedimento di gara  

I soggetti interessati a partecipare alla gara per l'aggiudicazione del presente affidamento possono 

richiedere entro il 13 novembre 2018 informazioni o chiarimenti tecnici esclusivamente per iscritto alla 

Stazione appaltante al seguente indirizzo email: gare@unionenet.it  

A tali quesiti verrà data risposta mediante pubblicazione sul sito internet www.unionenet.it, nella 

sezione Bandi di gara e contratti. 

 

 

12 – Privacy e accesso agli atti  

Ai sensi del Decreto Legislativo 30 giugno 2003, n. 196 e s.m.i. (Codice della Privacy), del 

Regolamento (UE) 2016/679, nonché del Decreto Legislativo 10 agosto 2018, n. 101, si informa che i 
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dati forniti dalle Imprese nel procedimento di gara saranno oggetto di trattamento, da parte di Unione 

N.E.T. (titolare del trattamento), nell’ambito delle norme vigenti, esclusivamente per le finalità 

connesse alla gara.  

Alle eventuali richieste di accesso agli atti si darà corso secondo quanto previsto dalla normativa 

vigente ed in particolare dall'art. 53 del D.Lgs. 50/2016. 

 

Il Responsabile del procedimento di gara 

dott. Marco Tranchero 


